COTES DE BOURG
GRAND VIN DE BORDEAUX

CHATEAU DE VIENS
MILLESIME 2020

<> I’AVIS DE L’OENOLOGUE

« Ce millésime issu d'un assemblage né de sols argileux, donne un vin riche, souple
et gourmand. En effet, son habit violet, pourpre, caché darébmes de fruits noirs, trés
murs. Ils sexpriment en toute franchise en bouche par une chair dense et veloutée.
Les tanins ont un gout de cachou et de confiture de mires sucrées, surlignés par

la fraicheur d'une acidité mentholée. Ils finissent la dégustation en apothéose ! »

<z> ASSEMBIAGE
60 % Merlot - 30 % Malbec - 10 % Cabernet Sauvignon

<z [FLEVAGE
Apreés un mois de vinification traditionnelle au Chateau, [élevage de ce millésime est

réalisé en cuve béton pendant 10 mois avant sa mise en bouteille au Chéteau.

TECHNIQUE
Terroir : Argilo-calcaire

Densité : 4 500 pieds / hectare
Rendement : 48 hectolitres / hectare
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COTES DE BOURG
Appellation Cites de Bourg contrilée

— e <z> ACCORDS METS /VIN

Apéritif, volailles, viandes blanches, viandes rouges, lamproie a la bordelaise,
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canard roti au miel, carpaccio de boeuf, carbonade dagneau, fromages...
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Il peut étre consommé des aujourd’hui. Ce millésime se conserve également jusqua 8 ans

d4ge, en cave, a plat et a 'abri de la lumiere.

<> SERVICE

Entre 18°C et 20°C - Il est toujours préférable de servir apres 2 heures daération.
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